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VORSPEISEN VEGETARISCH / VEGAN SUPPEN

Hausgemachtes Brezenknddelcarpaccio 9.80€  Kiirhisnudeltascherl “Vegetarisch 12,80€  Cremige Kartoffelsuppe “Vegetarisch 5,00€
mit Radiesel-Vinaigrtte nd gerduchertem SchloBschinken mit gebratenen Kruterseitlingen, Cherrytomaten und wildem Knoblauch mit Sellriestroh und Wildkiauter-
Hausgebeiztes Saiblingsfilet 1,80€  Mais/Tamales (Im Maishlatt serviert) “Vegetarisch 1,80 € _;‘f% Krftige Briihe vom Oberpfalzer Weiderind 5,80 €
auf buntem Spinat-Salat mit Waldhonig-Senfdressing und Baguette eraiis .,[l mit Juradist|-Lamm-Spinattascherl

mit Herbstgemise Camm

Empanadas (auch als Vorspeise erhalilch) *Vegan 7.80/10,80 €

mit Pilzen, Avocado und Krautern gefillt, dazu Tomatensugo

HAUPTGANGE

Hirschschnitzel in Nusspanade gebacken 18,80€  Zart geschmorte Semerrolle 16,80€  Gebratene Wildente mit TraubensoBe 18,80 €
mit Creme fraiche, Barlauch-Hans-Girgl und buntem Salat = (“dieses Stiick sollten sie unbedingt probiert haben) dazu Kartoffelkndel und Blaukraut

=77t vom Juradistl-Weiderind,
Hirschkeulenbraten 16,80 € dazu Karottengemiise (mit Juradistl-Honig glasiert) schweineschnitzel ,,Waldgen o 15,80 €
mit Wacholder-PreiselbeersoBe, Brezenknadel und buntem Salat wafindl ynd wiirzige Wifelkartoffeln Selfitze vor St Shwein selt it et

Gebratenes Zanderfilet 17,80 € @ und Wacholderschinken in Knusperpanade gebacken,
Gebratener Rehriicken auf Rotweinzwetschgen 28,80 €  mitDillsoBe, Lauchgemise und Pellkartotfeln dazu Preiselbeeren, Wiirfelkartotfeln und bunte Salate
dazu Rosenkohl und Pastinakenpiiree

Pilsacher Saiblingsfilet 18,80€  Bandnudeln 14,80 €

auf der Haut gebraten, mit SteinpilzsoBe, Wildreis und buntem Salat im Salbeibutter mit Steinpilzen und Herbstgemiise angeschwenkt,

an Rieslingschaum und geriebenem Heumilchkase, dazu Schweinefiletstreifen
DESSERTS

Preiselbeer-Parfait 6,80€ :@m Creme Brillée vom Juradistl-Honig 1.80€  Cremiger Mascarpone und fruchtige Waldbeeren 580€

auf beschwipsten Heidelbeeren und Schokosahne

peeee it hausgemachtem Maroneneis

miteinander vereint

Lassen Sie Ihre ,Seele baumeln” und genieBen Sie unsere Schmankerln. Wir freuen uns auf thren Besuch. lhre Familie Heidner mit Team. hitps://www.facehook.com/amschloss.de/




